
Nº 2 (18,00 € persona)
Salado:
Lomo Ibérico
Mini-quiches
Empanada de atún
Sándwiches variados
Queso manchego
Dulce:
Pastelitos variados

Nº 1 (16,50 € persona)
Salado:
Mini-croissant rellenos 
(dátil con bacon, atún, 
chistorra, jamón y queso)
Croquetas cóctel
Tortilla española
Dulce:
Pastelitos variados

CÓCTELES 2009



Nº 4 (26,75 € persona)
Frío:
Bandeja de ibéricos (lomo, salchichón y chorizo)
con picos de Jerez
Chupito de gazpacho de melón
Mil hojas de salmón ahumado
Caliente:
Samosas y rollitos primavera con salsa agridulce
Brochetas de albondiguillas con salsa pesto
Croquetas cóctel
Pañuelitos de morcilla
Dulce:
Pastelitos variados
Trufas de chocolate al coñac

Nº 3 (25,60 € persona)
Frío:
Chupito de gazpacho de melón
Bolitas de roquefort con nueces
Brochetas de pollo con piña
Caliente:
Pañuelitos de morcilla
Croquetas cóctel
Caramelitos rellenos de perdiz
Samosas y rollitos primavera con salsa agridulce
Brochetas de albondiguillas con salsa pesto
Dulce:
Pastelitos variados
Trufas de chocolate al coñac



Nº 6 (28,00 € persona)
Frío:
Lomo ibérico con picos de Jerez
Queso manchego semi-curado
Chupito de gazpacho
Samosas y rollitos primavera con salsa 
agridulce
Caliente:
Pañuelitos de morcilla
Croquetas cóctel
Brocheta de albondiguilla con salsa pesto
Dulce:
Pastelitos variados
Trufas de chocolate al coñac

Nº 5 (27,20 € persona)
Frío:
Mil hojas de salmón ahumado
Bolitas de queso roquefort
Samosas y rollitos primavera con salsa agridulce
Caliente:
Croquetas cóctel
Pañuelitos de morcilla
Pañuelitos de foie
Gambas en camisa con salsa rosa
Dulce:
Pastelitos variados
Sorbete “Sandro Desii”



Nº 8 (29,75 € persona)
Frío:
Bandeja de queso semi-curado con 
picos de Jerez
Medias noches de jamón y lomo 
ibérico con tomate
Croissant de jamón y queso
Brochetas de pollo con piña
Caliente:
Montaditos de tortilla con jamón
Pañuelitos de morcilla
Gambas en camisa
Mini-croquetas de jamón
Dulce:
Pastelitos variados
Trufas de chocolate al coñac

Nº 7 (28,60 € persona)
Frío:
Chupito de gazpacho de melón
Lomo ibérico con picos de Jerez
Brocheta de queso y membrillo
Almendras tostadas
Mini-croissant rellenos (dátil con bacon, atún, 
chistorra, jamón y queso)
Caliente:
Pañuelitos de morcilla
Brocheta de albondiguilla con salsa pesto
Croquetas cóctel
Gambas en camisa con salsa rosa
Dulce:
Pastelitos variados
Trufas de chocolate al coñac



Incluye: 

Bebida: Vino de Rioja “Alcorta” o similar; cerveza  “Mahou” y “Laiker” 
Refrescos: “Coca-Cola”, “Coca-Cola Zero”, “Trinaranjus” de limón y naranja
Agua “Solán de Cabras” 

Servicio de camareros
Menaje básico (vasos, servilletas, etc.)  
IVA

Mínimo, 15 personas
Duración del servicio: dos horas
Transporte: 0,24 € km. desde km.26 N-I 

Plaza Antonio Cabezón, 36. Urb. Club de Campo.
28706 San Sebastián de los Reyes (Madrid).
Tel. y fax: 91 659 50 82 - Móvil: 686 871 840
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